AAN DE KAART
De gerechten uit onze menu zijn aan de kaart te bestellen.
Voor- / tussengerecht 30

Hoofdgerecht 44

Op zaterdagavond serveren wij enkel het chef’s menu.
Wijzigingen in het menu brengen een meerprijs met zich mee.

Menu keuze is per tafelgezelschap.

 Noorse langoustine woodfired 19 per stuk

Wilt u langoustine eten? Geef dit dan 24h voordien aan bij
de reservering, zodat wij onze service kunnen aanpassen
op uw wensen. Helaas niet op zaterdagavond.

SHOP

Tomasu soya sauce

Olijfolie Masia el Altet Alicante
Boeken

Neem een kijkje in onze galerie! Laat u verbazen door de
mooiste kunstschilderijen. Spatten van de muur af als ware
statements! Jacksart ( Jack Liemburg ) zijn te koop

restaurant la Trinité is open van vrijdag t/m maandag
voor lunch en diner. Wij sluiten diner 23.30h. Dank u!

chef Francois’ menu OMAKASE ‘L; 85

japans voor ‘ik laat het over aan de chef’ )
Krupuk & chai dip
Japonica wasabi | cashew | abrikoos

Asian cornetto

OESTER ponzu | groene appel

BIO EITJE courgette | mango

UNAGI horseradish | rode biet

g

FOIE GRAS teppanyaki | mirin | schorseneer +18
g

GYOZA venkel | # Tomasu soya
g

BUIKSPEK gelakt | dragon njokki | wortel

KABELJAUW vyellow curry| granaatappel | bloemkool

tempura sushi rijst

GREENS spinach sesame crunch salad +6
.

YUzZU mandarijn

PISANG pandan

Aanpassingen zijn helaas niet mogelijk.

)

OESTERS & KAVIAAR

Irish Moér oester per stuk 5,5

Caviar Impérial 10gr & blini 38

BITS & BITES we love snacks to share
voor bij het aperitief of om liefelijk te delen
Naan bread toasted

Edamame boontjes Cantonese flambé

Red Beauty zalm woodfired

Foie d’oie gras bloc ‘Handsaeme’ (100gr)
Shrimps tempura slighty spicy

Dragon Eye crispy sushi

Peking Duck springroll

Japanese chicken pops kara age

Macaron ‘Foie-rero Rocher’

COPAINS
wisselend dagmenu

incl. 2 drinks; wijn / bier / soda / n0%
niet op zaterdagavond



